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 اطلاعات درس (1

 13212102 شماره درس: بهداشت و ایمنی شیر و فرآورده ها نام درس:

  کارشناسی ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی :و رشته دوره

 □کارورزی       □کارآموزی       عملی       ■نوع ارائه درس: نظری

 ساعت  43مدت زمان ارائه درس:  نظریواحد 2 تعداد واحد:

 نداردیش نیاز: پ 13341:سال تحصیلی

 

 درس یتمدیر (2

 مهران صیادیدکتر  مسئول درس:استاد   بهداشت و ایمنی مواد غذایی گروه ارائه دهنده:

 mehransayadi62@gmail.com ایمیل: بهداشت موادغذایی رشته تحصیلی:

 

 درسگیری یاد کلیهداف ا (3

 

  و تقلب در آنها ییبهداشت مواد غذاآشنایی با 

  و تقلب در آنها یگوشت یفرآورده ها گوشتآشنایی با 

  و تقلب در آنها یلبن یفرآوردهها ریشآشنایی با 

  نان و غلات و تقلب در آنها یها فرآوردهآشنایی با 

  و تقلب در آنها یروغت یو فرآورده ها روغنآشنایی با 

  در آنها جیو تقلبات را ییمواد غذا ریساآشنایی با 

 توانایی انجام سخنرانی در کلاس 

 های کلاسیشرکت در بحث 

 توانایی پاسخ دادن به سوالات 

  واقف باشد.  تقلبات موادغذاییبه اهمیت مبحث 

  توجه کند. موادغذایی از لحاظ تقلباتنسبت به کسب دانش و توانمندی مرتبط با کنترل کیفیت 

- 

 

 
 

 

 آموزشیمحتوای  (4

 نظریالف( مباحث 

mailto:mehransayadi62@gmail.com
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مدت  عنوان مبحث درسی ردیف

آموزش 

 )ساعت(

استاد ارائه 

 دهنده

تعداد 

 سوالات

 تعداد سوالات )سطوح تاکسونومی(
 1سطح 

)یادآوری 

اصول و دانش 

 نظری(

 2سطح 

)تشخیص و 

تفسیر 

 مطالب(

 3سطح 

)کاربرد و 

 حل مسئله(

 3 1 3 4 دکتر صیادی ساعت6 بهداشت مواد غذایی و تقلب در آنها 1

 3 1 3 4 دکتر صیادی ساعت6 آنها در تقلب و گوشتی های فرآورده گوشت 2

 شیر فرآوردههای لبنی و تقلب در آنها 4

 

 3 1 3 4 دکتر صیادی ساعت 6

 3 1 3 4 دکتر صیادی ساعت 6 آنها در تقلب و غلات و نان های فرآورده 3

 روغن و فرآورده های روغتی و تقلب در آنها 5

 

 1 - - 4 دکتر صیادی ساعت 3

 سایر مواد غذایی و تقلبات رایج در آنها 6

 

 - 1 - 4 دکتر صیادی ساعت6

 

 راهبردهای آموزشی (5

 استاد محوری 

 فراگیر محوری 

 جمع آوری اطلاعات 

 یاددهی های روش (6

 سخنرانی فعال 

 طراحی پرسش و پاسخ 

 بارش افکار 

 ی پروژهطراح 

 یادگیری(روش های ) مسئولیت های دانشجو (7

 مطالعه متون 

 یادگیری شفاهی و انتقال اطلاعات از طریق شنیدن 

 نکته برداری 

 ارائه سمینار 
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 رسانه ها و وسائل آموزشی مورد نیاز (8

 کامپیوتر 

 ویدیوپروژکتور 

 آزمایشگاه مواد غذایی  

 )%( اساتیدمیزان مشارکت  (9

 133  صیادیدکتر 

 درس منابع اصلی  (11

  ییموادغذا جیانواع تقلبات را یریسلامت غذا و شناساسس اندازه گ

 

 ییموادغذا تقلبات

 روش های ارزیابی  (11

 ترم پایان امتحان 

 حضور فعال در کلاس 

 سمینار کلاسی 

 نحوه محاسبه نمره کل (12

 نمره 14ترم  پایان امتحان 

  نمره 2سمینار 

  نمره 4مشارکت فعال در جلسات کلاس 

 درس مقررات  (13

 3/11نظری:اد دفعات مجاز غیبت موجه در جلسات تعد 

  :13حداقل نمره قبولی 

 توضیحات ضروری (14

  پیش بینی نشده، در صورت بروز مسائل تهیه و اطلاع رسانی می گردد.  ابتدای نیمسال تحصیلیشناسنامه درس در

ی را در برنامه دانشکده تغییرات ضرور (EDOبا هماهنگی دفتر توسعه آموزش )استاد مسئول درس می تواند 

 ایجاد نماید.
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  با توجه به مقطع تحصیلی، یادگیری در کلاس بیشتر مشارکتی خواهد بود تا سخنرانی استاد. بنابراین، مطالعه پیش

 باشد.های کلاسی ضروری میتر در بحثاز کلاس برای شرکت فعال

 


